COLECCION
PRIVADA

VARIETAL | Cabernet Sauvignon
COSECHA | 2.022

VINEDOS | Ubicados en Lujén de Cuyo y Maipu, provincia de
Mendoza. Suelos pedregosos con presencia de limos y arcilla.

PROCESO DE ELABORACION | Cosecha manual en bins (o
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Chyarideie { b2 mecdnica en tolvas). Seleccién de racimos. Descobajado.

C 0 L ECCI O N durante 15 dias entre 24°- 26° C. Fermentacién maloldctica

P RIVADA natural. Contacto durante 6 meses en con roble. Corte.
Estabilizacion. Filirado y embotellado.

Maceracién y fermentaciéon en tanques de acero inoxidable

NOTAS DE CATA | A la vista, de color rubi con matices violetas. En
nariz, frutas rojas como la mora, pimiento rojo y especias como la
pimienta blanca.

En boca, taninos suaves. Buen balance entre la fruta y el dulzor.
Final fresco y prolongado.

MARIDAJE RECOMENDADO | Ideal para acompaiiar carnes
rojas y pastas o variedades de quesos.

Temperatura de Servicio: 16° - 18° C

DATA TECNICA |
Acidez: 5,32 g/I
Alcohol: 13,5 %

Azicar: 2 g/|




