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En nuestra finca Las Mercedes, existen 467 plantas en parral de Cabernet
Sauvignon con mas de 70 anos de historia que nos entrega un vino de

tonalidad rubi y delicado aroma a paprika, de sabor largo y mineral,

Para elaborar este vino, se marcan y seleccionan cuidadosamente cada una de
las plantas que se van a cosechar.

Una vez logrado su punto dptimoe de madurez, v cuidando todos los detalles,
se recolectan los frutos manualmente a primera hora de la mafana en cajas de
18 kg cada una v se transporian rdpidamente a la bodega para comenzar su
proceso de elaboracion. En ka bodega, las uvas pasan por cinta de seleccidn.
La maceracion pre-fermentativa se realiza en vasijas ovoides de 3.000 lts.
durante 5 dias vy luego, comienza la fermentacion alcohélica utilizando
levaduras indigenas.

Finalizada esta etapa, se descuban los vinos y regresan a las vasijas ovoides
donde realizan la fermentacion malolictica natural.

El vine es embotellado sin ningin tipo de filtracién previa y permanece en

estiba durante los proximos 6 a 8 meses.

ANALISIS ORGANOLEPTICO

Color: Joven. Posee un tono rojo rubi v leves notas tejas, tipicas de los
Cabernet Sauvignon, Muy atractivo

Aroma: Un aroma tradicional calayateno, especiado. Delicada paprika y leves
notas a frutos rojos.

Sabor: Con entrada dulee ¥ taninos presentes en centro de boca, Un sabor

largo y mineral. Rico.
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« Finca Las Mercedes - Cuarte]l N°25 - Bodega
El Esteco, Valle de Cafayate - Salta.
« Edad del Vifedo: 71 afos - Afo de plantacién 1947,
« Sisterna de conduccion: Parral - pic franco.
« Orientacion de hileras: Norte - Sur.
« Rendimiento aproximado: 8500 kg [ ha.
« Riego: superficial, por melga. Agua de montada.
Suelo: Franco-arenoso

suelos pobres
Fecha de Cosecha: 29 de Marzo 2017,
Produccidn: 3000 lts.

ANALISIS QOUIMICO

Alcohol: 14 %

-

Amicares reductores: 3,2 grs. /It

Acidez Total: 5,72 grs. /It
s pH: 3,7

7 anos desde la fecha de cosecha, siempre que se conserve en una cava

OFCUrE, 366 ¥ fresca.

OBSERVACIOMNES
Se recomienda beberlo entre 17 a 192 C.

Destapar 15 minutos previo a servirlo,



